:l_

ANIREST

desde 1970 [P

Repartimos sabor y calidad




GUIA
DE PANES

Pan natural
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REF 0819

Mini Bistro Natural

Longitud : 9 cm

50 cRr

PESO PRECOCIDO

®

DESCONGELACION

8/10 miNn

P TEMPERATURA
180°/190° C

/ COCCION

O 8/10 MmN
SIN LACTOSA UDS/CAJA

60

CAJAS / PALET

64

REF 0017

Bistro Natural

Longitud : 11 cm

80 cr

@

DESCONGELACION

8/10 MmN

CLEAN LABEL TEMPERATURA
180°/190° C

/ cocciéN

O 10/12 MmN
SIN LACTOSA UDS/CAJA

50

PESO PRECOCIDO
CAJAS / PALET
REF 0019 DESCONGELACION

Flauta Natural

Longitud : 15 cm

110 cr

PESO PRECOCIDO

[s]

®

10/12 MmN

P TEMPERATURA
180°/190° C

/ COCCION

O 10/12 MmN
SIN LACTOSA UDS/CAJA

35

CAJAS / PALET

64



REF 0020

Bocata Natural

Longitud : 26 cm

140 cr

PESO PRECOCIDO

®

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

TEMPERATURA

180°/190° C

/ CoCCION
O 14/17 MmN
SIN LACTOSA UDS/CAJA

25

CAJAS / PALET

64

REF 0018

mNatural

Longitud : 43 cm

230 cr

PESO PRECOCIDO

®

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

15/18 mn

TEMPERATURA

180°/190° C

O/

COCCION

13/16 MiN

SIN LACTOSA

UDS/CAJA

30

CAJAS / PALET

30

REF 0016

Barra Natural

Longitud : 45 cm

280 cR

PESO PRECOCIDO

[e]

@

DESCONGELACION

15/18 mn

CLEAN LABEL TEMPERATURA
180°/190° C

/ COCCION

O 14/17 MN
SIN LACTOSA UDS/CAJA

24

CAJAS / PALET

30



REF 0881 DESCONGELACION

Gran Natural G5 15/18 MmN

TEMPERATURA
Longitud : 47 cm ; o Sy A 180°/190° C

N = . /O 17/20 miN

- : SIN LACTOSA UDS/CAJA

320 or S8 i it %

PESO PRECOCIDO

CAJAS / PALET

30

TODOS NUESTROS PANES ESTAN

libres

de lactosa




REF 0047

Mini Bistré Mediterraneo

Longitud : 8 cm

45 oR

PESO PRECOCIDO

DESCONGELACION

15/18 MIN

CLEAN LABEL ALTA
HIDRATACION

DESCONGELAR
Y LISTO

UDS/CAJA

50

CAJAS / PALET

64

SIN LACTOSA




REF 0023

Bistré Mediterraneo

ELABORADO CON UN 4% DE ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

Longitud : 11 cm

60 cr

PESO PRECOCIDO

®

[}
‘0

o~

CLEAN LABEL

ALTA
HIDRATACION

3

AOVE

O/

SIN LACTOSA

DESCONGELACION

8/10 miNn

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION

_ 6/8un

UDS/CAJA

50

CAJAS / PALET

64

REF 0045

DESCONGELACION

—— K
. 2 @ @ 10/12wn
Flauta Mediterranea S
ELABORADO CON UN 4% DE ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA CLENLAEL onacion 180°/190° C
Longitud : 15 cm COCCION
% 8/10 MmN
1 00 UDS/CAJA

GR AOVE
PESO PRECOCIDO 3 5
O/ CAJAS / PALET
64

SIN LACTOSA

REF 0825 DESCONGELACION

Barra Mediterranea

ELABORADO CON UN 4% DE ACEITE
DE OLIVA VIRGEN EXTRA

Longitud : 43 cm

200 R

PESO PRECOCIDO

®

[}
‘0

o~

CLEAN LABEL

ALTA
HIDRATACION

3

AOVE

O/

SIN LACTOSA

15/18 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION

10/12 MmN

UDS/CAJA

29

CAJAS / PALET

30



REF 0827

Barra Multigrain

Longitud : 28 cm

200 cr

PESO PRECOCIDO

L]

[}
o

o~

ALTA
HIDRATACIGN

Jul

SIN LACTOSA

®

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

15/18 MIN

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION

16/19 MmN

UDS/CAJA

20

CAJAS / PALET

64



REF 0852

Alcachofa Multigrain

Didmetro: 10 cm

60 cr

PESO PRECOCIDO

g

SIN LACTOSA

DESCONGELACIGN

8/10 min

TEMPERATURA

180°/190° C

®

COCCION

8/10 miN

CLEAN LABEL

UDS/CAJA

100

CAJAS / PALET

36

REF 0035

Bistré Multigrain

Longitud : 11 cm

80 cr

1 DESCONGELACIGN
@ 8/10 mn
ALTA TEMPERATURA
T 1800/1900 C
/ COCCION

O 10/12 miN
SIN LACTOSA UDS/CAJA

50

PESO PRECOCIDO

@ CAJAS / PALET
CLEAN LABEL 64
REF 0032 “ DESCONGELACION

- )
.. i 10/12 miN
Flauta Multigrain “ e
Longitud : 15 cm HIDRATACION 180°/190° C
/ COCCION
O 10/12 miN
SIN LACTOSA UDS/CAJA

120 cRr

PESO PRECOCIDO

L]

)

CLEAN LABEL

35

CAJAS / PALET

64
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REF 0034

Flauta Germinados

Longitud : 15 cm

120 R

PESO PRECOCIDO

8,
W

@

ALTA
HIDRATACION

DESCONGELACION

10/12 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

O/

COCCION

10/12 MmN

SIN LACTOSA

@

CLEAN LABEL

UDS/CAJA

35

CAJAS / PALET

64

REF 0037

Barra Germinados

Longitud : 28 cm

200 R

PESO PRECOCIDO

DESCONGELACIGN

)
@ 15/18 mn
AT TEMPERATURA
HIDRATACION 1 80°/1 900 C
/ COCCION
O 16/19 MmN
SIN LACTOSA UDS/CAJA

®

CLEAN LABEL

eficiencia

CONTAMOS CON

12

20

CAJAS / PALET

64

lineas de produccion







REF 0038

Bistré Maiz 10% y Pipas 10%

Longitud : 11 cm

80 cr

PESO PRECOCIDO

LARGA
FERMENTACION

O/

SIN LACTOSA

®

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

8/10 miNn

TEMPERATURA

180°/190° C
COCCION

10/12 MmN

UDS/CAJA

50

CAJAS / PALET

64

REF 0039

Flauta Maiz 10% y Pipas 10%

Longitud : 15 cm

120 cr

PESO PRECOCIDO

LARGA
FERMENTACION

O/

SIN LACTOSA

)

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

10/12 miN

TEMPERATURA
180°/190° C

COCCION

10/12 MmN

UDS/CAJA

35

CAJAS / PALET

64

REF 0040

Barra Maiz 10% y Pipas 10%

Longitud : 28 cm

200 cRr

PESO PRECOCIDO

[1s]

LARGA
FERMENTACION

O/

SIN LACTOSA

@

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

15/18 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION

15/18 MmN

UDS/CAJA

20

CAJAS / PALET

64



pan
gourmet




REF 0021

Bistré Gourmet

Longitud : 11 cm

80 cr

PESO PRECOCIDO

DESCONGELACION

4
@ G| 8/10wmn
CLEAN LABEL ALTA m
HIDRATACION 1 80°/1 900 C
COCCION
' 10/12 min
LARGA UDS/CAJA

FERMENTACION

O/

50

CAJAS / PALET

64

REF 0041 0 “ DESCONGELACION
e )

| 10/12 miN

Flauta Gourmet P @ e

Longitud : 15 cm T wonncon 180°/190° C

COCCION

C__ I 0/12 miN

LARGA UDS/CAJA

120 cr

FERMENTACION

35

PESO PRECOCIDO O / s et
64

SIN LACTOSA
REF 0042 O N DESCONGELACION

— )
V| | @l 10/12wun
Bocata Gourmet @ "~
CLEAN LABEL ALTA

Longitud : 26 cm HIDRATACION 180°/190° C
COCCION
4| 15/18 v
LARGA UDS/CAJA

140 cr

PESO PRECOCIDO

FERMENTACION

O/

SIN LACTOSA

25

CAJAS / PALET

64



REF 0036

DESCONGELACION

e O
Y| @y 15/18wmn
Ba rra G 0 u rm et CLEAN LABEL ALTA TEMPERATURA
Longitud : 45 cm HIDRATACION 180°/190° C
COCCION
4 15/18 N
280 GR - ”"52”2
PESO PRECOCIDO
O/ CAJAS / PALET
30
REF 0133 0 " DESCONGELACIGN
Pl 3
2 @ 25/30mn
Fra nces * TEMPERATURA
CLEAN LABEL ALTA
Longitud : 45 cm HIDRATACION 180°/190° C
COCCIGN
@b | 20/23 v
4 0 0 LARGA UDS/CAJA
G R FERMENTACION
PESO PRECOCIDO 2 0
O/ CAJAS / PALET
28
SIN LACTOSA
REF 0132 0 N DESCONGELACION
Bt 3
- Y| @l 25/30mn
Campana — B ——
Longitud : 45 cm HIDRATACION 180°/190° C
COCCION
| 20/23 min
4 0 0 G R FERIL-EA::?:CIQN UDSZ/CBA
PESO PRECOCIDO
O/ CAJAS / PALET
28

[re]



REF 0090

DESCONGELACION

1
za| 15/18 mN
Cha pata CLE;\N(*?ABEL ? / TEMPERATURA
Longitud : 40 cm HIDRATACION 180°/190° C
COCCION
4 15/18 N
45 0 FER’:{_:::?:CMN UDS/CAJA
PESO PRECOCEDR 1 5
/ CAJAS / PALET
O 28
REF 0112 :‘ DESCONGELACIGN
, ’ . 0 | 15/18 MmN
Bastén Rustico * ®
Longitud : 40 cm HIDRATACION 180°/190° C
COCCION
' 15/18 min
LARGA UDS/CAJA

300 cr

PESO PRECOCIDO

FERMENTACION

O/

18

CAJAS / PALET

28

SIN LACTOSA
REF 0167 N DESCONGELACION
—_— 3
’ s @ | 15/18 min
Baguette Rustica @ =
CLEAN LABEL ALTA
Longitud : 50 cm HIDRATACION 180°/190° C
coccIoN
4| 15/18 v
4 5 0 G LARGA UDS/CAJA
R FERMENTACION
PESO PRECOCIDO 1 8
O/ CAJAS / PALET
28
SIN LACTOSA

[re]






REF 0800

Bistré Grano Entero

Longitud : 11 cm

80 cr

PESO PRECOCIDO

i

DESCONGELACION

8/10 miNn

TEMPERATURA

HARINAS
INTEGRALES 1 80°/1 900 C
/ COCCION
O 8/10 MmN
SIN LACTOSA UDS/CAJA

®

CLEAN LABEL

50

CAJAS / PALET

64

REF 0801

Flauta Grano Entero

Longitud : 15 cm

110 cr

i

HARINAS
INTEGRALES

O/

SIN LACTOSA

DESCONGELACION

10/12 miN

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION

10/12 MmN

UDS/CAJA

35

PESO PRECOCIDO
1; CAJAS / PALET
CLEAN LABEL
REF 0818 DESCONGELACION

Barra Grano Entero

Longitud : 28 cm

200 cRr

PESO PRECOCIDO

[2]

i

15/18 MmN

HARINAS TEMPERATURA
INTEGRALES 1 800/1 gno C
/ COCCION

7 16/19'm
SIN LACTOSA —UDS/CAJA

®

CLEAN LABEL

20

CAJAS / PALET

64



centeno y malta

REF 0803

Barra Centeno 50% y Malta 1%

Longitud : 28 cm

200 GE|

pan con

DESCONGELACION

15/18 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

@ 16/197m

CLEAN LABEL UDS/CAJA

20

CAJAS / PALET

64

SIN LACTOSA






REF 0113

Mini Barrita

Longitud : 15 cm

50 cr

PESO PRECOCIDO

®

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

8/10 miNn

TEMPERATURA

180°/190° C

O/

SIN LACTOSA

COCCION

8/10 MmN

UDS/CAJA

100

CAJAS / PALET

36

REF 0850

Alcachofa

Didmetro: 10 cm

60 cr

®

CLEAN LABEL

0/

SIN LACTOSA

DESCONGELACION

8/10 MmN

TEMPERATURA
180°/190° C
COCCION

8/10 MmN

UDS/CAJA

100

PESO PRECOCIDO
CAJAS / PALET
REF 0807 DESCONGELACION

Barrita

Longitud : 18 cm

90 cr

PESO PRECOCIDO

[2]

®

CLEAN LABEL

8/10 miNn

TEMPERATURA

180°/190° C

O/

SIN LACTOSA

COCCION

10/12 MmN

UDS/CAJA

65

CAJAS / PALET

32



REF 0022

Viena Andaluza

Longitud : 23 cm

140 cr

PESO PRECOCIDO

@

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

10/12 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

O/

COCCION

12/14 MmN

SIN LACTOSA

UDS/CAJA

45

CAJAS / PALET

32

REF 0015

Barra Boutique E

Longitud : 45 cm

280 cr

PESO PRECOCIDO

@

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

15/18 mMiN

TEMPERATURA

180°/190° C

O/

COCCION

15/18 MmN

SIN LACTOSA

UDS/CAJA

24/20

CAJAS / PALET

30/36

REF 0117

Espiga Harina

Longitud : 45 cm

280 cR

PESO PRECOCIDO

[2]

®

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

15/18 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

O/

COCCION

15/18 MmN

SIN LACTOSA

UDS/CAJA

20

CAJAS / PALET

36



REF 0119

Barra Picos

Longitud : 45 cm

280 GE|

®

DESCONGELACION

15/18 MmN

e Lot TEMPERATURA
180°/190° C

/ COCCION

O 15/18 MmN
SIN LACTOSA UDS/CAJA

20

CAJAS / PALET

36

REF 0885

Mollete Bistré

Didmetro : 14 cm

90 GR]

[2]

@

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

10/12 miN

TEMPERATURA

180°/190° C

O/

COCCION

10/12 MmN

SIN LACTOSA

UDS/CAJA

50

CAJAS / PALET

60
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REF 0813

Bistro Sin Sal

Longitud : 11 cm

80 cr

PESO PRECOCIDO

®

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

8/10 miNn

TEMPERATURA

180°/190° C

/ CoCCION
O 10/12 MmN
SIN LACTOSA UDS/CAJA

50

CAJAS / PALET

64

REF 0820

Barra Natural Sin Sal

Longitud : 28 cm

200 cr

PESO PRECOCIDO

@

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

15/18 mMiN

TEMPERATURA

180°/190° C

O/

COCCION

15/18 MmN

SIN LACTOSA

UDS/CAJA

20

CAJAS / PALET

64

REF 0804

Mini Bistré Salvado 5%

Longitud : 9 cm

50 cr

PESO PRECOCIDO

[2]

@

DESCONGELACION

8/10 miNn

CLEAN LABEL TEMPERATURA
180°/190° C

/ COCCION

O 8/10 M
SIN LACTOSA UDS/CAJA

60

CAJAS / PALET

64



REF 0851

Alcachofa Salvado 5%

Didmetro: 10 cm

60 cr

PESO PRECOCIDO

@

DESCONGELACION

8/10 miNn

CLEAN LABEL TEMPERATURA
1802/190° C

/ coccI6N

O 8/10 M
SIN LACTOSA UDS/CAJA

100

CAJAS / PALET

36

REF 0821

Barrita Salvado 5%

Longitud : 19 cm

90 cr

@

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

8/10 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

O/

COCCION

10/12 MmN

SIN LACTOSA

UDS/CAJA

65

PESO PRECOCIDO
CAJAS / PALET
REF 0033 DESCONGELACION

Viena Andaluza Salvado 5%

Longitud : 23 cm

140 cr

PESO PRECOCIDO

[2]

®

12/12 MmN

P TEMPERATURA
180°/190° C

/ COCCION

O 12/14 MmN
SIN LACTOSA UDS/CAJA

45

CAJAS / PALET

30



REF 0882

Bistro Natural Salvado 5%

Didmetro: 11 cm

80 cr

PESO PRECOCIDO

®

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

8/10 miNn

TEMPERATURA

180°/190° C

/ COCCION
O 10/12 MmN
SIN LACTOSA UDS/CAJA

50

CAJAS / PALET

64

REF 0883

Barra Natural Salvado 5%

Longitud : 44 cm

270 cr

PESO PRECOCIDO

@

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

15/18 mMiN

TEMPERATURA

180°/190° C

O/

COCCION

15/18 MmN

SIN LACTOSA

UDS/CAJA

24

CAJAS / PALET

30

REF 0115

Pistola Salvado 5%

Longitud : 45 cm

270 cr

PESO PRECOCIDO

[s]

®

DESCONGELACION

15/18 MmN

e Lot TEMPERATURA
180°/190° C

/ COCCION

O 15/18 MmN
SIN LACTOSA UDS/CAJA

20

CAJAS / PALET

36



pan candeal




REF 0884

Candealito Bistré

Didmetro: 11 cm

Eoo GE|

®

CLEAN LABEL

O/

DESCONGELACION

10/12 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION

10/12 MmN

SIN LACTOSA

UDS/CAJA

45

CAJAS / PALET

64

REF 0108

Barra de Picos Candeal

Longitud : 45 cm

300 GE|

®

CLEAN LABEL

O/

SIN LACTOSA

DESCONGELACION

15/18 mMiN

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION

15/18 MmN

UDS/CAJA

20

CAJAS / PALET

36

REF 0886

Libreta Candeal

Didmetro : 24 cm

500 GE|

[32]

®

CLEAN LABEL

HORNO
DE SUELA

O/

SIN LACTOSA

DESCONGELACION

25/30 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION

14/16 MmN

UDS/CAJA

7

CAJAS / PALET

64






REF 0892

Mini Rombo Summum

Longitud : 14 cm

50 cRr

PESO PRECOCIDO

LARGA
FERMENTACION

3,
‘6
_i_
ALTA CONTIENE
HIDRATACION MASA MADRE

@

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

8/10 miNn

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION

6/8 MmN

UDS/CAJA

60

O/

SIN LACTOSA

CAJAS / PALET

64

REF 0893

Rombo Summum

Longitud : 16 cm

[}
“
_o
ALTA CONTIENE
HIDRATACION MASA MADRE

@

DESCONGELACION

8/10 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION

8/10 MmN

LARGA CLEAN LABEL UDS/CAJA
8 0 GR FERMENTACION 3 5
PESO PRECOCIDO
O/ CAJAS / PALET
SIN LACTOSA
REF 0891 N DESCONGELACION
3
Bocata Summum @ 8/10 min
TEMPERATURA
ALTA CONTIENE
HIDRATACION MASA MADRE

Longitud : 18 cm

100 cr

PESO PRECOCIDO

[3]

LARGA
FERMENTACION

@

CLEAN LABEL

180°/190° C

COCCION

8/10 MmN

UDS/CAJA

25

O/

SIN LACTOSA

CAJAS / PALET

64



REF 0890

Barra Summum

Longitud : 42 cm

280 cR

PESO PRECOCIDO

[}
1
_
ALTA CONTIENE
HIDRATACION MASA MADRE

®

LARGA
FERMENTACION

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

20/25 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

CoCCION

16/18 MmN

UDS/CAJA

22

G/

SIN LACTOSA

CAJAS / PALET

30

REF 0014

DESCONGELACION

— K
i 20/25 miN
Barra Summum cebolla @ v
Longitud : 42 cm ooy AW 180°/190° C
COCCION
L) @ 16/18 miN
LARGA CLEAN LABEL UDS/CAJA
2 9 0 GR FERMENTACIGN 2 0
PESO PRECOCIDO
/ CAJAS / PALET
O 30
REF 0009 N DESCONGELACION
——— )
. i 20/25 miN
Hamburguesa Cristal Summum @ e
Longitud : 10 cm o M e 180°/190° C
COCCION
L) @ 3/4 MmN
UDS/CAJA

90 cr

PESO PRECOCIDO

LARGA
FERMENTACION

CLEAN LABEL

40

O/

SIN LACTOSA

CAJAS / PALET

64



REF 0875

(4

Pan Masa Madre Tradicion

Longitud : 27 cm

450 oR

PESO PRECOCIDO

DESCONGELACION

30/40 miN

TEMPERATURA

180°/190° C

@ 16/18 MmN

UDS/CAJA
LARGA CLEAN LABEL

FERMENTACION 1 2

CAJAS / PALET
32

SIN LACTOSA

CONTIENE
MASA MADRE

ALTA
HIDRATACION




REF 0876

Pan Masa Madre Maiz 10%

Longitud : 27 cm

450 cr

PESO PRECOCIDO

$,
“
_
ATA CONTIENE
HIDRATACION MASA MADRE

®

LARGA
FERMENTACION

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

30/40 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION

16/18 MmN

UDS/CAJA

12

O/

SIN LACTOSA

CAJAS / PALET

32

REF 0878

DESCONGELACION

. K 30/40 min

Pan Masa Madre y Semillas 5% @ &

Longitud : 27 cm ooy AW 180°/190° C

coccI6N

L) @ 16/18 miN

LARGA CLEAN LABEL UDS/CAJA

450 GR FERMENTACIGN 12
PESO PRECOCIDO

/ CAJAS / PALET

y 32

REF 0878 N DESCONGELACION

i 30/40 v

Pan Masa Madre y Centeno 80% @ R T

Longitud : 27 cm oo SO 180°/190° C

cocci6N

@ @ 16/18 un

UDS/CAJA

450 cr

PESO PRECOCIDO

[+]

LARGA
FERMENTACION

CLEAN LABEL

12

O/

SIN LACTOSA

CAJAS / PALET

32






REF 0106

Hogaza Natural

Longitud : 18 cm

500 cr

PESO PRECOCIDO

LARGA
FERMENTACION

®

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

30/40 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION

16/18 MmN

UDS/CAJA

15

O/

SIN LACTOSA

CAJAS / PALET

28

REF 0089

Hogaza de Centeno 50%

Longitud : 18 cm

500 cr

PESO PRECOCIDO

LARGA
FERMENTACION

@

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

30/40 miN

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION

16/18 MmN

UDS/CAJA

15

O/

SIN LACTOSA

CAJAS / PALET

28

REF 0107

Hogaza Grano Entero

Longitud : 18 cm

500 cr

PESO PRECOCIDO

LARGA
FERMENTACION

@

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

30/40 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION

16/18 MmN

UDS/CAJA

15

O/

SIN LACTOSA

CAJAS / PALET

28






REF 0025

5G Mediterranea

4% ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

Longitud : 30 cm

400 cr

PESO PRECOCIDO

DESCONGELACION

4

’
| g 20/25 v
T rewpeRaTUm

LARGA ALTA
FERMENTACION HIDRATACION 180°/1 900 C
/ COCCION
N LY 1012w
HORNO SIN LACTOSA UDS/CAJA

DE SUELA

®

CLEAN LABEL

10

CAJAS / PALET

64

REF 0027

5G Gourmet

Longitud : 30 cm

400 cr

PESO PRECOCIDO

DESCONGELACION

:A
“w @ 2 0/25 MmN
T TEMPERATURA

LARGA ALTA
FERMENTACION HIDRATACION 1 800/1 goo C
/ COCCION
N O 14/16 MmN
HORNO SIN LACTOSA UDS/CAJA

DE SUELA

©)

CLEAN LABEL

10

CAJAS / PALET

64

REF 0028

5G Granos Germinados

Longitud : 30 cm

400 cr

PESO PRECOCIDO

[4]

®

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

20/25 MmN

TEMPERATURA
HORNO
DE SUELA 1800/1 goo C
b COCCION
o
@ | 16/18 miN
ALTA UDS/CAJA
HIDRATACION 1 0
O/ CAJAS / PALET
SIN LACTOSA



REF 0026

5G Grano Entero

100% trigo integral

Longitud : 30 cm

400 cr

PESO PRECOCIDO

i

HARINAS
INTEGRALES

DESCONGELACION

20/25 MmN

om TEMPERATURA
pestE 180°/190° C
/ COCCION

O 16/18 MmN
SIN LACTOSA UDS/CAJA

®

CLEAN LABEL

10

CAJAS / PALET

64

REF 0031

56 Maiz 10% y Pipas 10%

Longitud : 30 cm

400 cr

PESO PRECOCIDO

HORNO
DE SUELA

DESCONGELACION

20/25 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

O/

COCCION

14/16 MmN

SIN LACTOSA

®

CLEAN LABEL

UDS/CAJA

10

CAJAS / PALET

64

REF 0030

5G Centeno 50% y Malta 1%

Longitud : 30 cm

400 cr

PESO PRECOCIDO

[4]

HORNO
DE SUELA

DESCONGELACION

20/25 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

O/

SIN LACTOSA

@

CLEAN LABEL

COCCION

14/16 MmN

UDS/CAJA

10

CAJAS / PALET

64



REF 0043

5G Natural
Clean Label

Longitud : 30 cm

400 cr

PESO PRECOCIDO

®

LARGA
FERMENTACION

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

20/25 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION
14/16 MmN
HORNO UDS/CAJA
DE SUELA 1 0
O/ CAJAS / PALET
64

SIN LACTOSA

REF 0044

5G Barrote Natural
Clean Label

Longitud : 50 cm

600 cr

PESO PRECOCIDO

@

LARGA
FERMENTACIGN

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

25/30 MmN

TEMPERATURA

180°/190° C

COCCION

14/16 MmN

HORNO
DE SUELA

O/

SIN LACTOSA

UDS/CAJA

15

CAJAS / PALET

32

REF 0089

5G Candeal
Clean Label

Longitud : 35 cm

450 cr

PESO PRECOCIDO

[4]

®

LARGA
FERMENTACION

DESCONGELACION

25/30 MmN

TEMPERATURA
CLEAN LABEL
180°/190° C
COCCION
14/16 MmN
HORNO UDS/CAJA
DE SUELA 1 0
O/ CAJAS / PALET
SIN LACTOSA



o - bolleria. <} ST - =
#'] mantequillas] o




REF 0920

Croissant mantequilla

Longitud : 18 cm

70 GR]

®

DESCONGELACION

CLEAN LABEL TEMPERATURA
1659/170° C

\ COCCION

&3 15/17 un

MANTEQUILLA UDS/CAJA

. »"
iR
S

s
\\i/

70

64

REF 0921

Napolitana
chocolate mantequilla

Longitud : 12 cm

70 GR]

®

DESCONGELACION

30/45 wn

CLEAN LABEL TEMPERATURA
165°/170¢ C

\ cocciéN

&3] 15/17 mn

MANTEQUILLA UDS/CAJA

2
RN
R V

o
W

90

64

REF 0922

Ma canela
mantequilla

Longitud : 13,5 cm

Eoo sEl

[45]

®

CLEAN LABEL

DESCONGELACIGN

TEMPERATURA

165°/170° C

o]

COCCION

15/17 miN

MANTEQUILLA

UDS/CAJA

90

CAJAS / PALET

64



REF 0923

Cesta jamon y queso
mantequilla

Longitud : 10,5 cm

Eoo GE|

®

DESCONGELACION

30/45 MmN

CLEAN LABEL TEMPERATURA
1659/170° C

\ COCCION

&3 15/17 un

MANTEQUILLA UDS/CAJA

L
\E/

RN
?“V

70
CAJAS / PALET

64

REF 0924

Mini caracola pasas
mantequilla

Longitud : 6 cm

30 GR]

DESCONGELACION

30/45 min

o
W

_
“\\\k\‘““\“

CLEAN LABEL TEMPERATURA
165°/170¢ C

\ cocciéN

5| 10/12 mn

MANTEQUILLA UDS/CAJA

260

CAJAS / PALET

64

REF 0925

Media luna manzana y vainilla
mantequilla

Longitud : 12 cm

EOS GEl

@

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

30/45 MmN

TEMPERATURA

165°/170° C

[4]

COCCION

25 1 5/17 MmN
MANTEQUILLA UDS/CAJA
50

CAJAS / PALET

64



REF 0926

Triangulo almendra
mantequilla

Longitud : 14 cm

30 GR]

DESCONGELACION

@ 30/45 miN

TEMPERATURA

CLEAN LABEL

165°/170° C

\ COCCION
3| 15/17 wn
MANTEQUILLA UDS/CAJA

100

CAJAS / PALET

56

REF 0927 DESCONGELACION
. 30/45 miN
Suizo chocolate ® /—
mantequilla < 18570 C
Longitud : 15 cm ﬁ 1 5/1 7 MIN
— 70

A

1 00 GR ‘m’ CAJAS / PALET
EESO PRECOCIDO \E}ﬁ‘:/ 6 4
REF 0928 DESCONGELACION
. 30/45 MmN
Napolitana crema @ /—
mantequilla 1esere” ¢
) \ COCCION
Longitud : 14 cm a3l 15/17 mn
MANTEQUILLA UDS/CAJA

e 70

9 0 GR] ’ 3 “‘“\\%\“‘& CAJAS / PALET
PESO PRECOCIDO \‘\‘s\% X 64

[+]



REF 0929

Caracola pasas
mantequilla

Longitud : 13,5 cm

E1OGE|

®

DESCONGELACION

CLEAN LABEL TEMPERATURA
1659/170° C

\ COCCION

&3 15/17 un

MANTEQUILLA UDS/CAJA

s
\\j_/

. »"
iR
S

60

64

REF 0930

Croissant campana
mantequilla

Longitud : 18 cm

70 GR]

®

DESCONGELACION

30/45 wn

CLEAN LABEL TEMPERATURA
165°/170¢ C

\ cocciéN

&3] 15/17 mn

MANTEQUILLA UDS/CAJA

o
W

2
RN
?g&,/f“"

70

64

REF 0931

Mini croissant
mantequilla

Longitud : 6 cm

20 GR]

®

CLEAN LABEL

DESCONGELACIGN

TEMPERATURA

165°/170° C

R
L

G th
W

[48]

COCCION

25 1 0/12 MmN
MANTEQUILLA UDS/CAJA
260

CAJAS / PALET

64



REF 0932

Croissant albaricoque
mantequilla

Longitud : 18 cm

E15[;E|

[4e]

®

CLEAN LABEL

DESCONGELACION

30/45 MmN

TEMPERATURA

165°/170° C

\ COCCION
o3 15/17 un
MANTEQUILLA UDS/CAJA
) §\“‘“\“}& CAJAS gg
3k 64






Calle Saturno, 4
28936 Mdstoles (MADRID)
Teléfono: 916 48 03 95
comercial@panirest.es
www.panirest.es
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